
Suppen/Salate 

 
Oma’s Suppentopf (Gemüse, Nudeln, Würstel, Rindfleisch) 4,70 
 Grandma’s soup (vegetables, pasta, sausage, beef) 
 
Gulaschsuppe mit Brot 5,00 
 Goulash soup with bread 
 
Nudelsuppe oder Frittatensuppe 3,40 
 Noodle or “Frittaten” (pancake) soup 

 
Gemischter Salat  5,10 
 Mixed salad 
 
Salatplatte mit gegrillten Putenstreifen 10,20 
 Grilled turkey salad 
 

Hexensalat (gem. Salat mit Röstkartoffeln und Speck) 9,90 
 “Hexen” (witch’s) salad (mixed salad with fried potatoes and speck bacon) 
 
Sauer Wurst mit Brot 7,10 
 Sour sausage with bread 
 
 

Kalte Platten 
 

Hexenjause (ab 2 Personen) pro/per Person    8,80 
 „Hexen”   (witch’s) snack (for min. 2 people)  
 
Almjause (roher Schinken, Käse, Wurst, Schweinebraten, Brot)  9,00 
 Alpine snack (cured ham, cheese, sausage, roast pork, bread) 
 
Speckplatte (roher Schinken, Brot) 7,70 
 Speck board (cured ham, bread) 
 

Käseplatte mit Brot und Butter 7,70 
 Cheese board with bread and butter 
 
Käseplatte mit Speck, Brot und Butter 8,00 
 Cheese board with speck bacon, bread and butter 
 

 

 

Beilagenänderung   € 0,50   ***   kleine Portionen abzgl.  -€ 1,50 



Hauptgerichte 

 
Wiener Schnitzel (Schwein) mit Pommes frites oder Kartoffelsalat 11,50 
 Viennese schnitzel (pork) with chips or potato salad  
 
Grillteller mit Pommes frites und Salatgarnitur 14,00 
 Mixed grill with chips and salad garnish 
 
Rumpsteak mit gegrilltem Speck, Pommes frites und Grillsauce 15,00 
 Rump steak with bacon, chips and BBQ sauce 
 
Schlemmer-Toast mit Salatgarnitur 13,00 
 Gourmet toast of grilled pork, chicken and beef with salad garnish 
 
Tiroler Gröst’l mit Spiegelei und Salat (Röstkartoffeln, Fleisch, Zwiebel) 8,50 
 Tyrolean „Gröst’l” with fried egg and salad (fried potatoes, meat, onion) 
 
 Tiroler Käsespätzle mit Salat 9,00 
 Tyrolean „Käsespätzle” (cheesy noodles) with salad 
 
 „Hexen“ Kartoffel mit Zwiebeln, Speck, Pilzen, Gemüse, Sauerrahmsauce 9,20 
 „Hexen” (witch’s) baked potato with onion, speck, mushrooms, vegetables and sour cream 
 

Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce und Salat 7,90 
 Baked potato with sour cream and salad 
 
 „Hütten“ Kartoffel mit Sauerrahmsauce, gegrilltem Speck und Zwiebel 7,90 
 „Hut”  potato (baked potatp) with sour cream, bacon and onion 
 
 „Fitness“ Kartoffel mit Champingnon, Gemüse und Putenstreifen auf 
Sauerrahmsauce 9,70 
 „Fitness” baked potato with mushrooms, vegetables, turkey strips and sour cream 
 
Currywurst mit Pommes frites 8,50 
 Curried sausage and chips 
 
Würstel mit Pommes frites 7,40 
 Sausage and chips 
 
 
 
 
 
 

Beilagenänderung   € 0,50   ***   kleine Portionen abzgl.  -€ 1,50 



Burger und Pasta… 

 
XXL – Lady`s Fitnessburger 7,10 
 gebratenes Hühnerfleisch mit Salat, Tomaten und Sauerrahmsauce 
 Grilled chicken with tomatoes, lettuce and sour cream 

XXL – Spicy Tex Mex Burger 7,90 
 gebratenes Rindfleisch mit Salat, Tomaten, Sauerrahm- und Chilisauce 
 Grilled beef with tomatoes, lettuce, sour cream and chili sauce 
Hamburger – (Semmel) 5,00 
 Hamburger – (bread roll) 
Schnitzelburger (Semmel) 5,40 
 Schnitzel burger (bread roll) 
 
Spaghetti Bolognese (mit Fleischsauce) 8,30 
 Spaghetti Bolognese (with meat sauce) 
Hausnudeln mit Champignons, Gemüse und Putenstreifen in Sahnesauce  10,10 
 House pasta with mushrooms, vegetables and turkey strips in a cream sauce 
 
 

Für den süßen Gaumen…. 
 
 
Hausgemachter Apfelstrudel mit Sahne  3,70 
 Homemade apple strudel with cream 
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce 4,70 
 Homemade apple strudel with custard 
Hauskuchen 3,30 
 House cake 
Hausgemachtes Tiramisu 3,90 
 Homemade tiramisu 
Wilder Kaiserschmarrn mit Apfelmus 8,50 
 „Kaiserschmarrn”  (sweet pancake speciality) with apple sauce 
Germknödel mit Vanillesauce 5,50 
 „Germknödel”  (yeast dough dumpling) with custard 

 

 

 
 
 
 

           = vegetarische Gerichte bzw. vegetarisch erhältlich!!  
Vegetarian dish or vegetarian option available!! 



W o c h e n e n d e ?? 

 
Jeden Samstag   (EVERY  SATURDAY) : EUR  
 

 

2 Stück Spinatknöd’l auf brauner Butter mit frischem Parmesan 6,80 
 2 spinach dumplings with browned butter and fresh parmesan 
 
2 Stück Kasknöd’l in der Suppe 6,80 
 2 cheese dumplings in broth 
 
2 Stück Speckknöd’l in der Suppe 6,80  
 2 bacon dumplings in broth 
 
2 Stück Speckknöd’l auf Sauerkraut 8,10 
 2 bacon dumplings with sauerkraut (pickled cabbage) 
 

 „  Stöckl’s 3erlei „  8,70 
 (Spinatknöd’l, Kasknöd’l und Speckknödel auf brauner Butter mit Parmesan) 
 “Stöckl’s trio” (spinach, cheese and bacon dumpling with browned butter and parmesan) 
 
Beilagensalat 3,90 
 Side salad  
 
 
 

Jeden Sonntag   (EVERY  SUNDAY): 
 
 

Knusprige Ripperl mit Krautsalat,  12,80 
 Ofenkartoffel und Sauerrahmsauce 
 Spare ribs with cabbage salad, baked potato and sour cream 
 
*** Hexenplatte (ab. 2Personen) *** pro/per Person   13,80 
 (Ripperl, Holzfällersteak, gegrillter Speck, Ofenkartoffeln mit Sauce und Salat) 
 „Hexen” (witch’s) platter (for min. 2 people) 
 (Spare ribs, lumberjack steak of pork, bacon, baked potato with sauce and salad) 

 
 
 
 
 

Alle  Preise verstehen sich pro Person und inklusive MwSt. 
Wir akzeptieren kein elektronisches Zahlungsmittel! 

Tageskarte  bis 16°° Uhr   -   Abendkarte bis 21°° Uhr  



 
Weinkarte 

 
Weißweine  0,7l 

 
Weissburgunder     12,0 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Neumeister – Südoststeiermark 

€ 25,90 
 

Grüner Veltliner     12,5 Vol. % Alk. trocken 
Laurenz Five Fine Wine – NÖ / Kamptal 

€ 26,40 
 

Chardonnay Classic     13,5 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Helmut Renner – Burgenland / Gols 

€ 25,70 
 
 
 
 

Rotweine  0,7l 
 

Zweigelt     12,5 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Pöckl – Burgenland 

€ 26,90 
 

Cabernet S. & Zweigelt Classic     13,0 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Josef Salzl – Neusiedlersee 

€ 24,70 
 

small HILL red     13,5 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Hillinger Leo – Burgenland/Neusiedlersee 

€ 24,90 
 

St. Laurent     13,5 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Georg Schneider – Thermenregion 

€ 25,20 
 

Tetuna     13,5 Vol. % Alk. trocken 
Weingut Robert Goldenits – Burgenland 

€ 30,80 
 
 
 
 

 



Alkoholfreie Getränke 

 
Coca Cola, Fanta, Sprite, Spezi  0,30l 2,60 
Coca Cola, Fanta, Sprite, Spezi  0,50l 3,70 
Coca Cola light  0,33l 2,70 
Almdudler  0,33l 2,70 
Nestea peach  0,33l 2,70 
Apfel-, Johannesbeersaft 0,3l, Multivitamin-, Orangensaft 0,2l  2,70 
Gespritzte Säfte  0,50l 3,50 
Schiwasser 0,30l 2,20 
Schiwasser 0,50l 3,20 
Mineralwasser prickelnd oder still  0,33l 2,40 
Mineralwasser prickelnd oder still  o,75l 4,00 
Quellwasser still  0,30l  1,00 
Quellwasser still  0,50l 1,50 
Red Bull  0,20l 3,70 
Schweppes Bitter Lemon  0,20l 2,60 
 
 

Warme Getränke  
 
Espresso   2,10 
Tasse Kaffee   2,50 
Haferl Kaffee (große Tasse)  3,50 
Cappuccino (große Tasse)  3,20 
Milch Schokolade m. Sahne  3,10 
Hexenschokolade (mit Rum) und Sahne  4,60 
Schwarz Tee, Früchte Tee, Pfefferminz Tee  2,30 
Tee mit Rum  3,80 
Glühwein  3,90 
Jägertee  4,60 
 
 

Biere 
   

Grießkirchner Pils  0,30l 2,70 
Grießkirchner Pils  0,50l 3,70 
Hexenbier (MASS)  1,00l 7,00 
Heineken  0,33l 3,70 
Paulaner Weizenbier  0,30l 2,90 
Paulaner Weizenbier  0,50l 3,90 
Radler  0,30l 2,70 
Radler  0,50l 3,70 
Clausthaler alkohlfrei 0,50l 3,70 
Schneider Weizen alkoholfrei 0,50l 3,90 
 
 



 
 
 

Weine im offenen Ausschank  

  
Grüner Veltliner „Herrenstein“  
 Qualitätswein trocken – 12,0 Vol. % Alk.  0,125l 2,30 
  Lenz Moser – Röhrendorf/Niederösterreich 0,25l 3,90 
 
Zweigelt „Fürst Bismarck“  0,125 l 2,30 
 Qualitätswein trocken - 12,5 Vol. % Alk. 0,25l 3,90 
 Winzerkeller Pöttelsdorf - Burgenland   
 
Hexen Spritzer (sauer) rot/weiß  0,25l 2,70 
Aperol Spritzer  0,25l 4,20 
 
 

Sekt und Champagner 
 
Prosecco  0,75l 19,50 
Schlumberger Piccolo  0,20l 8,90 
Schlumberger Sparkling Brut 0,75l 29,00 
Moet Chandon Champagner 0,75l 75,00 
 
 

Aperitifs 
 

Martini Bianco  4cl 3,30 
Campari  4cl 3,60 
Campari Orange 4cl Campari & Orangensaft 0,20l 5,60 
Campari Soda 4cl Campari & Sodawasser 0,20l 4,10 
 
 

Cognac 
 
Rémy Martin V.S.O.P.  2cl 4,60 
 
 

Whiskies 
 

Jack Daniel’s  Tennessee Whiskey 4cl 5,10 
Chivas Regal “12Years”  Scotch Whiskey 4cl 6,40 
Oban Highland “14 Years” Single Malt Whiskey 4cl 8,70 
 
 
 



 
 
    

Stoanabacher’s Schatzkiste… 

  
Hausbrand „Zwiselsteiner“  2cl 3,70 
Hausbrand „Alexander Birne“  2cl 3,70 
Hausbrand „Zirbe“  2cl 4,00 
Hausbrand „Zwetschke“  2cl 4,20 
Hausbrand „Kirsche“  2cl 4,20 
Hausbrand „MeisterWurz“ 2cl 4,40 
Vogelbeerbrand (Prämiert) 2cl 7,10 
Holunderbrand (Prämiert) 2cl 7,10 
Himbeerbrand (Prämiert) 2cl 7,10 
Weichselbeerbrand (Prämiert) 2cl 5,00 
Johannisbeerbrand (Prämiert) 2cl 5,30 
Traubenbrand (Prämiert) 2cl 4,40 
Kastala aus’m Gwehr 2cl 3,40 
 
 

Long drink’s   -   Spirits   –   Shortys 
 
Smirnoff  Ice  0,275l 3,70 
Wodka Feige  2cl 3,00 
Wodka Stolichnaya (Russland) 4cl 5,20 
Wodka Lemon 4cl Stolichnaya & Lemon 0,20l 6,90 
Wodka Orange 4cl Stolichnaya & Orangensaft 0,20l 6,90 
Wodka Bull weiß oder Rot 2cl Wodka & Red Bull 0,20l 3,90 
Hexenflügerl  2cl Roter Wodka & Red Bull 4cl 3,00 
Flying Hirsch 2cl Jägermeister & Red Bull 4cl 3,50 
Bacardi white Rum  2,cl 2,60 
Bacardi Cola 2cl Bacardi & Cola   0,20l  4,00 
Cola Rum 4cl Rum 38% & Cola  0,20l 4,00 
Whiskey Cola 2cl Jack Daniel’s & Cola 0,20l 4,50 
Asbach Cola 2cl Asbach & Cola 0,20l 4,00 
Williams Birne   2cl 3,00 
Marillenbrand 2cl 2,60 
Obstler  2cl 2,50 
Nuss- oder Johannesbeerschnaps   2cl 2,90 
Jägermeister oder Feigling  2cl 3,00 
Baileys 2cl 2,60 
Amaretto 2cl 2,30 
Asbach “Uralt” 2cl 2,60 
Scharlachberg 2cl 2,60 
Fernet Branca 2cl 2,90 
Ramazzotti  2cl 3,10 
 



 
 

Einblick in unsere Abendkarte 

16°° Uhr bis 21°° Uhr 

 
Gulaschsuppe mit Brot EUR 5,00 
 Goulash soup with bread 
 
Nudel-, Frittatensuppe   3,40 
 Noodle or „Frittaten” (pancake) soup 
 
Brotzeitplatte (Almjause)   9,00 
 Snack board (Alpine snack) 
 
Hexenjause (ab 2 Personen) pro/per Person   8,80 
 „Hexen” snack (for min. 2 people) 
 
Sauer Wurst mit Brot   7,10 
 Sour sausage with bread 
 
Salatplatte mit gegrillten Putenstreifen   10,20 
 Grilled turkey salad 
 
 
Wiener Schnitzel (Schwein) mit Pommes frites oder Kartoffelsalat 11,50 
 Viennese schnitzel (pork) with chips or potato salad 
 
Grillteller mit Pommes frites und Salatgarnitur  14,00 
 Mixed grill with chips and salad garnish 
 
Rumpsteak mit gegrilltem Speck, Pommes frites und Grillsauce  15,00 
 Rump steak with bacon, chips and BBQ sauce 
 
Schlemmer-Toast mit Salatgarnitur   13,00 
 Gourmet toast of grilled prok, chicken and beef with salad garnish 
 
Tiroler Käsespätzle mit Salat    9,00 
 Tyrolean „Käsespätzle” (cheesy noodles) with salad 
 

XXL – Spicy Tex Mex Burger  7,90 
 gebratenes Rindfleisch mit Salat, Tomaten, Sauerrahm- und Chilisauce 
 grilled beef with tomatoes, lettuce, sour cream and chili sauce 
 



 
 
 
 
 
Hexenkartoffel mit Zwiebel, Speck, Pilzen, Gemüse u. Sauerrahm  8,90 
 „Hexen” baked potato with onion, speck, mushrooms, vegetables and sour cream 
 
Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce und Salat    7,50 
 Baked potato with sour cream and salad 
 
Hüttenkartoffel mit Sauerrahmsauce, gegrilltem Speck und Zwiebel 7,50 
 „Hut” baked potato with sour cream, bacon and onion 
 
 
Wilder Kaiserschmarrn mit Apfelmus  8,50 
 „Kaiserschmarrn” (sweet pancake speciality) with apple sauce 
 
Hausgemachter Apfelstrudel mit Sahne   3,50 
 Homemade apple strudel with cream  
 
Auf Vorbestellung: Fleisch- und Käsefondue pro/per Person 23,50 
(ab 4 Personen) mit Salate, Saucen, Pommes frites und Brötchen  
Advance order: Meat and cheese fondue with salad, 
(min. 4 people)  sauces, chips and bread rolls 
 
 Fleischplatten (gegrilltes Fleisch & Fisch nach Wahl)   16,00 
 mit Ofenkartoffel, Knoblauchbrote und Salate 
 Meat platters (your choice of grilled meat and fish) 
 with baked potato, garlic bread and salad 
  
  Knusprige Ripperl mit Krautsalat,   12,80 
  Ofenkartoffel und Sauerrahmsauce  
 Spare ribs with cabbage salad, 
 baked potato and sour cream  
 

  Hexenplatte mit Ripperl, Holzfällersteak,   13,80 
  gegrillten Speck, Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce und Salat 

 „Hexen” platter with spare ribs, lumberjack steak (pork), 
 bacon, baked potato, sour cream and salad) 
 
 
Unser Highlight auf Vorbestellung ab 7 Personen:   
16 Personen. 1 Menü. Unendlich viel Spaß im Mauskeller. pro Person 27,00 
 

Informieren Sie sich einfach: Dieser Keller ist einfach ganz oben dabei! 


